
L M X J V L M X J V L M X
20 21 22 23 24 27 28 29 30 31 3 4 5

1 Fisiología 22 mayo B3,B4 9‐12H
1 F. Bromatología 24 mayo B3,B4 9‐12H
1 Bioquímica 27 mayo B3,B4 9‐12H
1 Producción de Materias Primas 31 mayo B3,B4 9‐12H
1 F. Quimica y Análisis Químico (final) 5 junio A1‐A8 9‐12H
2 Química y Bioquímica de los Alimentos 21 mayo B3,B4 9‐12H
2 Economía, Gestión y Mercadotecnia en la EA 23 mayo B3,B4 9‐12H
2 Microbiología Industrial 28 mayo B3,B4 9‐12H
2 Epidemiología y Control Sanitario en la Producción Primaria   30 mayo B3,B4 9‐12H
2 C y A d eAguas de Consumo y Bebidas   4 junio A1‐A8 9‐12H
3 Tecnología de Alimentos de Ori. Vegetal 24 mayo A4, A8 12‐15H
3 Nutrición Humana y Dietética 27 mayo A4, A8 12‐15H
3 Procesos de Conservación y Trasformación de los Alimentos 29 mayo A4, A8 12‐15H
3 Higiene y Seguridad Alimentaria 31 mayo A4, A8 12‐15H
3 Ingeniería Alimentaria (final) 3 junio A4, A8 12‐15H
4 Docencia Interdisciplinar en Industrias Alimentarias  20 mayo A4 12‐15H
4 Tecnología Enológica y de Otras Bebidas Alcohólicas   21 mayo A4 12‐15H
4 Aguas Mineromedicinales  23 mayo A4 12‐15H
4 Dietética Aplicada a la Industria Alimentaria  28 mayo A4 12‐15H
4 Tecnología Ambiental   30 mayo A4 12‐15H
4 Técnicas de Producción Animal     4 junio A4 12‐15H

7 junio A4, A8 9‐12H

Las aulas y franjas horarias de los exámenes que figuran en las Tablas son orientativas. En la convocatoria oficial  de cada examen de  asignatura se indicará el aula y 
el  horario correspondiente.

REVISIONES DE EXÁMENES: para no interferir con las clases teóricas se recomienda utilizar la franja horaria de 14‐15 horas. Para evitar solapamientos con otras 
asignaturas, los coordinadores de las asignaturas tendrán que indicar al coordinador del curso el día de revisión. 

Recuperación de examen ante cualquier imprevisto
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